
 
 

 

 

V o r s p e i s e n  
 

3 Jakobsmuscheln, in der Schale gebacken 
 

italienisch: mit Tomaten und Basilikum 
französisch: mit Spinat und Knoblauch 

 

 9,00 

 
Caesar Salat 

 6,50 
 

Caesar Salat mit kross gebratener Maispoulardenbrust 
 10,50 

 

Fenchel – Radicchiosalat mit Orangenfilets und Parmesan 
 7,00  

 

Chicorée – Birnensalat mit Roquefort und French Dressing 
 8,00  

 

Gratinierter Ziegenkäse mit Toffee  
und karamellisierten Äpfeln 

 7,50 
 

Süßkartoffelcarpaccio mit Flußkrebsen 
und Senf – Honig - Dillsauce 

 9,50 
 

Carpaccio vom Rind mit Rucola, 
Ofentomaten und Parmesan 

 10,50 
 

Wildkräutersalat mit Gambas und Aioli 
 12,50 

 

Gazpacho Andaluz 
 6,50 

 

P a s t a  
 

Penne all’ arrabiata 
 9,50 

 

Tagliatelle mit Waldpilzragoût 
und gebratenen Filetspitzen 

 12,50 
 

Orecchiette mit Ochsenbackenragoût 
und Röstgemüse 

 11,50 
 

Linguine in Krustentierrahm 
mit Riesengarnele und Jacobsmuscheln 

 12,50 



 
 

 

 

 
F I S C H  

 
Gegrillter Oktopus mit Oliven, 
Cherrytomaten und Fenchel 

 15,50 
 

Gebratene Lachstranche auf Safranrisotto 
mit Kräutersaitlingen 

 16,50 
 

Halbroher Thunfisch mit Sojazwiebeln,  
Avocados und Ofentomaten 

 16,50 
 

Dorade Royal Filets auf Artischocken - Tomatenragoût 
mit gerösteten Kräuterdrillingen 

 18,50 

 
 

F L E I S C H  

 
Rosa gebratene Entenbrust in Orangen - Honigsauce 

mit glasierten Zuckerschoten und Kartoffelstrudel 
 17,50 

 

Saltimbocca vom Kalbsrücken 
mit feinen grünen Bohnen und Salbeispätzle 

 17,50 
 

Lammcarree in Rosmarinjus 
mit Ratatouille und Kartoffelgratin 

 20,50 
 

Rinderfiletsteak mit Olivenöl – Kartoffelpüree 
und Rotweinjus 

 22,50 

 
 

D E S S E R T  

 
Tarte Tatin von der Birne mit Thymian 

und Mascarponecrème 
 6,00 

 

Lauwarmer Schokoladenkuchen 
mit Erdbeeren und Vanilleeis 

 6,50 
 

Sommerlicher Obstsalat 
mit Cointreau und Blutorangensorbet 

 7,00 


